



La cucina del ristorante propone 
gustosi piatti della tradizione Veneta 
e d’Italia, con particolare attenzione 
ai prodotti locali e di prima qualità.


Seguendo il lento scorrere delle 
stagioni, si fa uso dei prodotti che 

esse offrono.


Ogni piatto è preparato con 
ingredienti ricercati, piatti scelti e 

preparati con cura. 


Il menu può subire variazioni, 
eventuali modifiche verranno 

comunicate al tavolo.


È gradita la prenotazione: 0424 1946 266


Orari: 12.30 - 14.00 | 19:00 - 20.30


Chiuso il martedì


Ristorante 

San Giovanni


Colli Alti


Menu

famiglia Favero dal 1946



A n t i p a s t i 


Tagliere con salamino di cervo e formaggio Bastardo del Grappa €10,00


Carpaccio di Vacca Burlina affumicata con scaglie di Asiago d’allevo €12,00


Tortino agli asparagi su fonduta di formaggi di malga €9,00


D o l c i 


Torta integrale con frutti di bosco con confettura di frutti di bosco €5,00 


Torta della nonna con crema pasticcera e pinoli €5,00  


Latte e Graspa €6,00

semifreddo con grappa bianca Nardini e gocce di cioccolato fondente


Strudel di mele con panna fresca €5,00


Dolci misti s.q.

rose del deserto con uvetta, biscotti cacao e sale, torta di mele e meringhe


S e c o n d i  P i a t t i 


Coniglio alle erbette con polenta €15,00


Goulasch di manzo all’ungherese 

con patate €15,00


Guanciale di manzo con polenta €15,00


C O N T O R N I  DA €4,00 A €6,00


P r i m i  P i a t t i 


Gigli di San Giovanni con burro di malga e ricotta affumicata €10,00


Caserecce con ragù di lepre €11,00


Gnocchi di patate con sugo alla boscaiola €11,00


Pasta "Pastificio Fabbri” con ragù o pomodoro €10,00


A l l a  G r i g l i a 


Salsicce €10,00 (nr. 2 a porzione)


Braciola di maiale €10,00


Costata di manzo €6,00/hg




C A F F È  ESPRESSO €1,50


C A F F È  DECAFFEINATO €1,60


O R Z O  €1,60


C A P P U C C I N O  €1,80


T È  E D  I N F U S I  €2,50 - 3,00


C A F F È  D E L L ’ A R D I T O  €3,50 

Liquore al caffè, anice Varnelli e panna montata


L I Q U O R I  E A M A R I  €3,00 – 6,00

G R A P P E  E D I S T I L L AT I  €3,00 – 15,00 


D I G E S T I V I  D E L L A  C A S A  €3,00

Giallino “El Xaeto”

Liquore Amaro d’Erbe

Grappa di Pura Vinaccia 

Liquore di Mirtilli

Liquore di Prugna


I  N O S T R I  P I A T T I  C O N T E N G O N O  
A L L E R G E N I ,  


C H I E D E R E  A L  P E R S O N A L E  P E R  
I N D I C A Z I O N I . 


Alcuni ingredienti possono essere presenti 
senza essere descritti.


In assenza di reperimento del prodotto fresco, 
avvisiamo la clientela che alcuni dei prodotti 
possono essere surgelati o provenienti da 
congelazione tramite abbattitore. 

Tutti gli ingredienti delle pietanze del menu 
possono aver subito un abbattimento 

di temperatura controllata, al fine di mantenere 
la freschezza del prodotto 

ed inalterata la qualità.


A C Q U A  0,75l €2,50


V I N O  SFUSO - DI DAMIGIANA

¼l €3,00 – ½l €6,00 – 1l €12,00

Bianco: Chardonnay

Rosso: Cabernet Sauvignon


V I N O  IN MESCITA

a partire da €3,00 


B I R R A  ALLA SPINA 

Piccola €3,00

Grande €6,00

B I R R A  IN LATTINA €3,00


B I R R A  IN BOTTIGLIA

Bassanese 50cl €6,00

Moretti 20cl €3,00


B I B I T E  €3,00

Coca-Cola - Fanta - Limonata - Cedrata

The limone e pesca - Acqua tonica - 

Chinotto 


C O P E R T O  €2,50


I  n o s t r i  f o r n i t o r i 


Malga Gasparini Solagna - Vicenza


Pastificio Fabbri Strada in Chianti - Firenze


Malga Camporossignolo  Lusiana - Vicenza


Macelleria Manara  Rosà - Vicenza


Azienda Agricola Pivato Riese Pio X - Treviso


Pescheria Da Elio Romano d’Ezzelino - Vicenza


Dal Monte  Pove del Grappa - Vicenza


Bottega del Baccalà Bassano del Grappa - Vicenza


Frantoio Franci Montenero d’Orcia - Grosseto


Panificio Cremasco Romano d’Ezzelino - Vicenza


Panificio Scuro Cassola - Vicenza


OrtoPat Altivole - Treviso



